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Disuelva el equivalente de 30,000 a 100,000 unidades de Enzeco® Acid Urease en 1 ~ 2
litros de sake. Añada esta solución a 1,000 litros de sake después de la filtración del puré
fermentado mezclando la solución completamente mientras la agita. Deje reposar por
algún tiempo.

Ejemplo 1
Añada 30 unidades (equivalente a 8.58 mg) de Enzeco® Acid Urease a un litro de sake
japonés (pH 4.0, Urea 50 ppm) y déjelo reaccionar a 10, 15 y 20° C (50, 59 y 68° F).

Ejemplo 2
Añada de 6 a 20 unidades (equivalente a 1.7 ~ 5.7 mg) de Enzeco® Acid Urease a un
litro de sake japonés (pH 4.0, Urea 23 ppm) y déjelo reaccionar a 15° C (59°F).
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